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Zucker bringt Energie. Die
braucht Flonan Belgard
auch. Er hat mit der Bon
bonmanufaktur _CGuciu®
ein Untermnehmen gegrin-
det, das nicht nur ihn auf
Trab hilt, sondem auch
seine Lizenznehmer in
mehreren LAndern. Im Mit
telpunkt: eine Kiche und
ein Lager in Sandkrug

VON KATIA RACKHAUS

- Porian Belgards
Kiche ist nicht das, was sich
seine Kunden vielleicht vor
stellen, wenn sie die bunten
Lollies oder die Cliser mit
den Kleinen Bonbons sehen,
die er unter dem Label .Ciu
au® verkaufl. Der niichterne,
weifl geflieste Raum mit Ar
beitsplatten  aus  Fdelstahl
sicht eher aus wie eine Res
taurantkiiche und weniger
wie Willy Wonkas Schokola
denfabrik. Ciuciu®, sagt der
46Jahrige, der praktische
Crocs zur Arbeit tragt, ist ein
polnisches  Kinderwort  fur
Bonbon. Und: ,Ich habe den
sufiesten Beruf der Well® A}
so gibt es doch ein bisschen
Zuckrigkeit in dieser Sand
kruger Kiche, versteckt in e
nem Hinterhot

Ein Topf
voll Zucker

Steril muss Belgards Ar
beitsplatz nicht sein. .Zucker
ist ein nicht verderbliches Le-
bensmittel”, sagt er Auf zwei
Platten steht ein groRer Topf,
die Temperatur Lisst sich ge-
nau regulieren. Fir hundert
Lutscher braucht er drei Kilo
Zucker, aufgekocht in Was-
ser bei 150 Grad. Spannend
wird es durch die Aromen
und Farben, die der Bonbon-
macher in weiflichen, gro-
Ben Kunststoffbehdltern im
Kihischrank sowie in einem
Regal aufbewahrt. Wer Zitro-
nenapfelsiure einmal pur ge-
rochen hat, hat eine Vorstel-
lung davon, was Belgard mit-
hilfe von deren Inhalt schaf-
fen kann® _Das Aroma ist das
Allerwichtigste. Wir wollen
fruchtig”, sagt der 46-Jahrige.
Er verwendet ausschlieflich
natarliche Farben wie Chlo-
rophyll oder Rote Bete.

Mit einer Pipette spritzt
Belgard sie auf das groRe flis-
sige Zuckerquadrat, das er zu-
vor auf die Granitplatte ge-
gossen hat, begrenzt von Me-
talischienen. Oben ein Klecks
rot, unten gelb, in der Mitte
blau. Ein Rihrstab aus Holz
macht aus dem Farbtupfer e
nen breiten Streifen. Dann
nimmt er die Schere, die
durch die zihe Masse gleitet
wie in Ialien durch die
hauchdinne Pizza, und teilt
sie in drei Sticke. .Kneten,
komm!*, ruft Belgard. Jaros-
lav legt den Block weg und
stellt sich an die Silikonmat-
te. Er lebt in der Ukraine und
lemnt zusammen mitl seiner

Geschaftspartnerin -~ Tatjana

Neue Erweiterung
inklusive Altbau?

Der Landkreis mochte sein
Kreishaus erweitern (wir be-
richteten). Doch gegebenen-
falls mUsste weniger gebaut
werden als geplant: Die Ver-
waltung hatte vorgeschla-
gen, das benachbarte Ge-
baude Delmenhorster Straf3e
4 in Wildeshausen zu kaufen
und zu nutzen Der Kreis-
Bauausschuss hat am Diens-
tag in nichtoffentlicher Sit-
zung darUber beraten, das
Ergebnis ist noch geheim
Mitte Dezember entscheidet
der Kreistag dartber. rorema

Aus dieser bunten Rolle, die Florian Belgard aus Zuckerstreifen geformt hat, macht Tatjana schlieBlich Tutts-Fruttr-Lutscher

derzeit in Sandkrug, wie man
echte .Guciu®-Bonbons her
stellt. Sie wollen ihren L»
zenzladen in Kiew erOfInen
Dafir mussen sie kneten, zie-
hen, drehen, gut zuhdren -
und fix sein.

Die
Zudkerziehmaschine

Denn der Zucker wartet
nicht auf Anfinger. Er wird
kihl und hart, und deshalb
muss er von der Knetmate
schnell auf die Ziehmaschine.
LFruher hatten wir noch ¢
nen Haken an der Wand®, er-
zahlt Belgard. Einen Tennis-
arm habe er vom Zuckerzie-
hen bekommen. Das Gerat
mit den drei Stangen ist sim-
pel Die Masse muss mdg-
lichst gleichmiRig verteilt
werden und dann roteren.
Dabei wird sie immer heller,
das macht die Luft, die hi

wird. Je pastelli-
ger der blaue Zucker wird,
desto eher passt die Vorstel-
lung, dass daraus emn Tutt-
Frutti-lolli werden soll Au-
Rerdem gewinnt die Masse
Volumen wie beim Eischnee-

schlagen. ) )
Neben der Ziehmaschine
hingen an einem Schrank
Bilder von ,Cudus® Lollisor-
ten. Ich hab den Lutscher ir-
gendwann mal gemacht, um
Kindemn zu zeigen, was man
mit den Crundfarben ma-
chen kann®, erinnert sich Bel
gard an den Anfang des Pro-
dukts, dessen Herstellung er
Tatjana und Jaroslav gerade
beibringt. Denn mehr ist Tut-
t-Frutt eigentlich nicht ro-
ter, gelber und blauer Zucker.

Funf Farben und die
.Dreiecksmethode”

Aus diesen drei Farben wer-
den schlieflich fanf Rot, Ro-
sa, Gelb, Blau, Hellblau
Klingt simpel ,Ich bin Auto-
didakt*, sagt Belgard. Gelernt
hat er das Restaurantfachwe-
sen und das Priseurhand-
werk. Die Sache mit den Bon-
bons war eher Neugier. Ich
bin jemand, der viel fragt und

- —

Aromen geben dem Zucker Farbe und Geschmack.

geguckt und verstanden, was
die machen®, erzahlt er von
seinen Besuchen in einer
Bonbonmanufaktur vor
mehr als 15 Jahren Inzwi-
schen betreibt Belgard sieben
Franchise-Laden, bildet deren
Inhaber und Produzenten aus
und sagt von sich: Ich bin
weltweit der bekannteste
Bonbonmacher.* Auf Messen
oder im Ausland steht er hau-

waren, als er davon sprach.
Wir haben gedacht, wir ha-
ben einen Vollschwatzer vor
uns sitzen®, hatten sie thm
spater erzihlt

Zurick zum Handwerk
Belgard setzt aus den ver-
schiedenen Farben einen
breiten Streifen zusammen,
den er nun wieder in drei Sti-
cke teilt. \Das Blau mache ich
immer etwas kleiner, dann
wird der Lutscher im Canzen
heller. Ich will kinderfreund-
liche Lutscher haben®, er-
klirt er. In der Mitte sind die
rosafarbene, die hellblave
und die gelbe Zuckermasse
bereits ineinander verdreht
Um diese pastellfarbene Rolle
legt er die drei breiten Strei-
fen. Die .Dreiecksmethode®

nennt der 46Jihnige seine
Technik Es ist fast vollbracht.

Der Lolli: Warme
und eine Walze

Der Trick fur die kommen-
de gute Stunde der Lollipro-
duktion sind eine Wirme-
platte und eine grofe Walze
aus Edelstahl Auch sie ist auf
Temperatur, um die riesige,
bunte Zuckerrolle nicht zu

einer Papierskizze. Dabei
geht es nicht nur um Farben:
In der Mitte mancher Bon-
bons sind Herzen oder Sterne
zu sehen, in anderen stehen
Namen oder Worte. Firmen
bestellen bei ihm SuRigkei
ten mit ihrem Logo, es gibt
Weihnachts-, Cute-Besse-
rungs-, Glicksmotive und
Tag kreiere er neue Bonbons,
sagt Belgard. Mehr als die
Halfte der SGRigkeiten, die er
verkauft, stellt er selbst her.

Seine Lizenznehmer miis-
sen dann lermen, wie sie die
onginal .Ciuciu®-Ware pro-
duzieren. Jaroslav und Tatja-

Der Zucker wartet nicht auf Anfanger

Durch Ziehen gewinnt die Masse an Volumen.

na erfahren, wie viel Camm
ein Lolli haben darf - genau
35 - und wie sie ihn am bes-
ten in eine Kiste packen -
hochkant. Fur all das hat der
Sechs Wochen sind die bei
den in Sandkrug, fur weitere
vier bis sechs wird er sie in th-
rer bald erdffnenden Filiale
schulen. Die beiden befolgen
seine Hinweise genau, notie-
ren sich Rezepte und Metho-
den. .Wir haben den Besten
im Internet gefunden®, sagt
Tatjana tber Belgard.

Ein ganzes Lager
voller Bonbons

Im Lager quer dber den Hof
brummt es. Zumindest konn-
te es so sein, wenn man Ge-
schiftigkeit hdren wiirde.
Vier Fraven stehen zwischen
deckenhohen Holzregalen, in
denen Cliser dber Cliser,
Tatchen Gber Tutchen voll
mit Bonbons stehen. Die ers-
te beflllt GefiRe mit SuRig-
keiten, die zweite wiegt nach
und korrigiert die Menge, die
dritte schlieft den Deckel
und klebt das Fukett darauf
Die vierte Angestellte sortiert
die Ware, verschiebt Eimer
mit Bonbons, stapelt Holzkis-
ten in einer der letzten freien
Ecken aufeinander ich be-
reite mich auf drei Weih-

Folge 2: Giuciu

In der Serie ,Lebensmittelun-
ternehmen*” stellen wir Fir-
men aus dem Landkreis Ok
denburg vor, die mit ihren in-
novativen ideen im Bereich
der Lebensmittelproduktion
erfolgreich sind Die Beitrige
werden in loser Folge verdf-
fenticht.

' ark seichzeili
vor®, erklirt Belgard das Ge-
wusel. Auferdem will er ab
Januar einen Hofladen in der
Eifel mit seinen Produkten
beliefern, dafir muss ein Dis-

fen. _Ich bin sowas von ausge-
lastet*, sagt der Bonbonma-
cher. Einen Vertriebler kdnn-
te er gut brauchen. Das
glaubt man ihm sofort. Ce-
nauso wie die Tatsache, dass
er seine Bonbons liebt.

Wo gibt es die Bonbons?
Auf seiner Internetseite
www.ciuciu.de bietet Bel-
gard seine Zuckerwaren an.
Dort gibt es auch die M3g-
lichkeit, personalisierte SQ-
Bigkeiten zu bestellen.

Keine Brandstiftung
Defekt |6st Feuer in Sandkrug aus

Sandkrug - Offenbar hat ein

tung wird somit ausgeschlos-
sen”, heiflt es in dem Text

Alle Cegenstinde, die sich

dem erlitt die Gebdudesub-
stanz der Hallen einen erheb-
lichen Schaden - diese seien
nicht mehr nuzbar

Rund 160 Feuerwehrieute
aus sechs Cemeinden sowie
der Stadt Oldenburg und der

it- Cefahrengutzug des Land-

kreises waren in der Brand-
nacht im Einsatz.

POLIZEIBERICHT

Drei Verletzte
und hoher
Sachschaden

Hatten - Zwei Schwerver
letzte, ein Leichtverletzter,
hoher Sachschaden und ein
langer Rickstau sind die Bi-
lanz eines Auflahrunfalles,
der sich am Donnerstag
morgen auf der Autobahn
28, zwischen dem Auto-
bahnkreuz Oldenburg-Ost
und der Anschlussstelle Hat-
ten, ereignet hat Wie die
Polizei berichtet, war dor
gegen 8.15 Uhr ein i
ger aus Oldenburg mut sei
nem Opel auf dem Uberhok
fahrstreifen in Fahrtrich-
tung Bremen unterwegs
Wegen des starken und zih-
flassigen Verkehrsaufkom-
mens musste er seinen Wa-
gen abbremsen.

Ein hinter (hm Gahrender
55Jihriger aus Emden er
kannte das aufgrund der
tef stehenden Sonne je
doch nicht. Er fuhr mit sei-
nem Honda auf den Opel
auf _Durch die Kollision
kam es zu einer seitlichen
Berihrung des Opels mit
der Mittelschutzplanke, der
Honda kollidierte mut der
Aufenschutzplanke. Beide
Fahrzeuge kamen darauf
hin zum Stehen®, heifit es
im Einsauzbericht weiter.
Beim Eintreffen der Beam-
ten war die Fahrbahn be-
reits gerdjumt, die beschd-
digten Autos befanden sich
auf dem Standstreifen.

Autobahn 28
halbseitig gesperrt

Der Oldenburger erlitt
leichte Verletzungen. der
Emder sowie seine 65-jahn-
ge Beifahrerin schwere. Alle

schitzen die Beamten,
nebst der beschidigten Au-
Benschutzplanke, auf
22500 Euro. Fir die Unfall-
aufmahme und Bergung der
Fahrzeuge wurde eine halb-
seitige  Fahrbahnsperrung
in Richtung Bremen ndug
Diese fihrte zu Verkehrsbe-
hinderungen sowie Staubil-
dung bis uber das Auto-
bahnkreuz Oldenburg-Ost
hinaus. Um 9.50 Uhr konnte
der Verkehr dann wieder
wie gewohnt flieRen.

Uberschlagendet
am Baum

Wardenburg — Nicht ange-
passte Ceschwindigkeit bei
aufkommender  Sualen-
glarte nimmt die Polizei als
Ursache eines Unfalls an,
bei dem am Mittwoch eine
27-jahrige Wardenburgerin




